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http://www.gemina.es/inicio.html

Monobloques Asépticos

Los Monobloques de GEMINA, son la solucién ideal para
pequenasy medianas producciones.

Basicamente, consisten en la integracion de una
llenadora aséptica en una planta de pasteurizacion,
formando ambos una Unica maquina, compacta,
funcional, versatil y adaptable a un amplio abanico de
productos.

APLICACIONES

e Purés de frutas con o sin particulas.

e Concentrado de tomate o cualquier otro tipo de
concentrado, como fresa.

e Purés de hortalizas.

o Salsas.

e Sopas.

e Zumos con alto y bajo contenido en fibras.

e Cubitos de frutas.

e Productos formulados.

e Pulpas de frutas.

e Cremas.

e Gazpachos.
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CARACTERISTICAS Y VENTAJAS

e Dimensiones reducidas.

e Pre-montaje en chasis: facilidad de instalacion.

e Facilidad de empleo, flexibilidad y versatilidad.

e Adaptacion a distintos tipos de recipientes de llenado:

Tapéndebolsasde 17y 2”.

e Integracion total a un sistema automatizado CIP.

e Sistema de automatizacion y control de la esterilizacion
con vapor.

e Elevadisimo control de automatizacién y de proceso
mediante PLC y pantalla HMI, facilitando el uso y
operacion y asegurando la funcionalidad y el éxito del
proceso.

e Funcionamiento de los cabezales de llenado en continuo
y de larga duracion.

e Elevado ritmo de produccion.

e Control de la planta por un solo operador.

e Impresion y configuracion de etiquetas, disefadas a
medida del cliente.

COMPONENTES

® Todos los materiales que entran en contacto con producto e Bomba volumétrica para la alimentacién de producto
sonenacero AlSI 316. controlada por variador de frecuencia.

e Estructuray tanque en AISI 304. e Valvulas de control de proceso automaticas.

e Supervision de proceso mediante PLC y pantalla tactil HMI, ® Sellos de vapor en las juntas que garantizan la
para el control de recetas y parametros. estanqueidad aséptica.

e Control de llenado mediante células de carga o bien e Materiales de juntas aprobados por la FDA.
mediante caudalimetro. e Cabezales de llenado aséptico totalmente

e Intercambiadores de calor en version monotubular, automatizados, fabricados en AISI 316 y esterilizados
pirotubular y anular que forman las secciones de con vapor.
calentamiento, mantenimiento y enfriamiento en el e Transportes de rodillos, para facilitar la operacion,
pasteurizador. debajo de cada cabezal.

e Impresora de etiquetas.

MONOBLOQUES (Pasteurizador + Llenadora Aséptica de Bolsas)

Modelo ﬁ:‘r%‘:‘;:l‘iar‘; Producto N° Cabezales Esterilizador TE.';ZF:]C;":G V%lgg‘:n Tipo Bidén Vi:]‘;‘)’(-‘;‘;ggd Pr?r‘ij:::“
PT-AST-/200-B 200 PH<5 1 Multi tubular Manual 1-a-20 Metalico 600 cps Cremas
PT-AST-/1000-A 1000 PH<5 1 Multi tubular Manual 20--a--200 Metalico 600 cps frztas,
PT-AST-/2000-A 2000  PH<S 1 Rl TN sl Tl WS et
PT-AST-/4000-A 4000 PH<5 2 Multi tubular Manual 20--a-200 Metalico 600 cps e |

verduras,

PT-AST-/6000-A 6000 PH<5 2 Multi tubular Manual 20--a-200 Metalico 600 cps etc



Point

MACHINEPOINT FOOD TECHNOLOGIES es el resultado de una
fusion entre dos empresas MACHINEPOINT y GEMINA.

MACHINEPOINT FOOD TECHNOLOGIES disena, fabrica e
integra lineas, equipos y procesos para la industria
alimentaria, mas en concreto para los procesadores de
bebidas, la industria lactea y los procesadores de frutas y
vegetales.

MACHINEPOINT FOOD TECHNOLOGIES pertenece al

, un grupo internacional especializado en
equipos industriales para las industrias plastica, embalaje y
alimentacion.

El grupo tiene sus oficinas centrales en Espana (Valladolid) y
sedes comerciales en Turquia, México, Francia, India y Norte
de Africa. El centro de ingenieria de MACHINEPOINT FOOD
TECHNOLOGIES esta localizado también en Espana (Murcia),
es aqui donde se encuentra nuestro equipo de fabricacion y
diseno de equipos y plantas, asi como nuestro centro |+D+i.

GEMINA PROCESOS ALIMENTARIOS S.L. es una empresa lider
en disefo y fabricacion de sistemas que aportan soluciones
innovadoras para la industria del sector alimentario. Mas de 25
anos de experiencia disehando, fabricando, montando,
automatizando y poniendo en marcha lineas y procesos.

Oficinas centrales - Europa
Parque Tecnoldgico de Boecillo
Edificio C.E.E.I. 2.01

E-47151 Valladolid - Espana North Africa

Tel: +34 983 549 900 71, Rue Jilani Marchand 2034 Ezzahra
Fax: +34 983 549 901 Ben Arous

Email: foodtechnologies@machinepoint.com Tunisia

Centro de Ingenieria - Europa

Poligono Industrial Los Romerales

Parcelas 3y 4

30520 Jumilla - Murcia - Espana

Apartado de Correos 231

Email: foodtechnologies@machinepoint.com

India

39, Rajdhani Bungalows,

Near Ramwadi, Isanpur Road
Ahmedabad - 382 443

India

GSM: 0091 997 997 5617
Tele/Fax: 0091 79 65492585
Email: india@machinepoint.com

Tel: +216 98 31 14 90
Tel/Fax: +216 79 48 45 21
Email: africa@machinepoint.com

Turkey

Tel: +90 212 414 27 49
GSM: +90 554 577 2166
Email: turkey@machinepoint.com

France
Tel: +33 975 181 356
Email: france@machinepoint.com

Mexico
Tel: +52 442 348 6609
Email: mexico@machinepoint.com
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